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DOSSIER DE PRESSE

C'est la neuvieme édition , a Dole dans le
Jura au coeur de la Bourgogne Franche-Comteé, le
Week-end Gourmand du Chat Perché donne
rendez-vous a tous les gourmands de saveurs et
de patfrimoine.

Véritable ode au " bien manger", ce rendez-vous
est l'occasion de découvrir les bons produits du
terroir de Bourgogne-Franche-Comté mais aussi
des saveurs venues d'ailleurs !

Pendant trois jours, producteurs locaux, artisans
des métiers de bouche, chefs étoilés mais aussi
artistes en tout genre investissent la cité chere a
Marcel Aymé, pour partager avec les visiteurs leur
passion et leur savoir-faire.

En 2022, pres de 40 000 personnes avaient
succombeé au patrimoine, aux agapes locales pour
vivre un début d'automne haut en couleurs et en
saveurs !

Pourquoi le Chat Perche ?

Bien qu'il ne soit pas né ici, Marcel Aymé (1902
- 1967 ) reste trés attaché a Dole, ou il passa
la majeure partie de son enfance. La cité
jurassienne, avec ses ruelles étroites et ses

passages secrets, inspira beaucoup l'auteur
et marqua profondément son imaginaire. Le
Week-End Gourmand du Chat Perché est
ainsi un clin d'oeil malicieux adressé aux
célebres "Contes du Chat Perché".




LA BOURGOGNE FRANCHE-COMTE
A L'HONNEUR

Dole e transforme en un
Immense village gourmand

Chaque année, une quinzaine de villages éphémeres transforment Dole en un immense
marché gourmand a ciel ouvert. 150 exposants, exclusivement Bourgui-Comtois, partagent avec le
public leur savoir-faire et proposent aux plus gourmands de remplir leurs paniers avec quelques

trésors culinaires et autres produits AOC, AOP ou IGP.

;.5, Des Spectacles a boire et a manger

® Spectacles a boire et a manger, visites
guidées, concerts gourmands !

® Au fil des villages, le public est immerge
dans une ambiance festive et conviviale,
....... entouré par des artistes et des spectacles

vivants.
® Une cinquantaine de rendez-vous distillés
dans le week-end pour émerveiller petits

:.5, Les chantiers école du wocp

et grands!

® | e Week-end Gourmand du Chat Perché est un
chantier école qui permet au Pole Tourisme du
Lycée Charles Nodier de faire vivre une
expérience en gestion de projet événementiel a
l'ensemble des étudiants de BTS et de licences.

® | es éleves du BTS Management en Hotellerie
du Lycée Hyacinthe Friant s'investissent
chaque année pour le banquet des chefs.

® Les éleves du DNMADE Design du Lycée :3 Les tissu local investi

® | e Week-end Gourmand du Chat Perché
fédere toute la Filiere des métiers de bouche

Jacques Duhamel ont créé cette année des

Petits Chars Gourmands

autour d'une volonté commune : celle de
promouvoir les valeurs de leurs professions et
les richesses de leur territoire.

® | es restaurateurs dolois proposeront durant
toute la durée de I'évenement un " Menu
Gourmand du Chat Perché".

® De l'étoilé Michelin au petit bistrot, chaque
établissement mettra en avant les spécialités
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ENTRE PATRIMOINE
ET SAVEURS

Pass Degustation:
Croquezlaville a pleines dents !

A Dole, patrimoine et gastronomie se marient avec gout!

Sésame indispensable pour profiter pleinement de ce
week-end festif, le Pass Dégustation emmenera les
visiteurs sur un parcours, de I'Hotel-Dieu au cloitre de la
Visitation, au coeur du secteur classé de la Renaissance.

Leur verre de dégustation sérigraphié bien attaché autour
du cou, les promeneurs se verront proposer a chaque
point d'intérét de la promenade, des petites bouchées
gourmandes, mitonnées avec soin par les meilleurs
artisans dolois.

Une jolie maniere de satisfaire sa curiosité et ses papilles !

TARIFS : 19€ Pass journalier valable le samedi 30 sept. ou le
dimanche ler oct.
Le kit "Pass Dégustation " contient:
® Jverre sérigraphié
1 carnet de dégustation et de découverte du patrimoine
1 porte-verre
6 coupons prédécoupés pour vos dégustations
4 coupons prédécoupés pour vos dégustations boissons
Achat en ligne sur le site a partir de maintenant
Remise du kit le jour J, samedi ou dimanche sur le Parvis de la
Médiatheque, sur présentation de votre billet de réservation.
Les visiteurs sont priés de respecter I'neure indiquée sur leur
réservation.

En vente a I'OT (sous réserve de disponibilité)

A

Panier gourmand du chat

Profitez d'un pique-nique en duo dont les
produits gourmands ont été sélectionnés
chez nos partenaires du Week-end
Gourmand. A déguster sur place ou a
emporter.

® Valable tout le week-end samedi 30
sept. et le dimanche ler oct.

® Panier pique-nique pour 2 personnes a
consommer sur place ou a emporter.

® Retrait sur la buvette du village de
Delphine et Marinette, place Nationale
de Tlh a16h sam 29 sept. et dim ler oct.

® Limité a 200 paniers

® Tarif:24€

Pass Petit Gourmet

Pour accompagner les parents, le Pass Petit
Gourmet, est conseillé jusqu'al0 ans.
(7€ sous forme d'une lunch box)

Tarif : 6€

En vente sur place au pied de la Collégiale Notre-
Dame. Plusieurs montées samedi et dimanche de

hal7h



NOS INVITES D'HONNEUR
2023

¢ Toulouse a Table !

Toulouse a Table ! est une association de

loi 1901 depuis 2013. Elle partage avec le

e Week-End Gourmand du Chat Perché les

| méme valeurs:

| - fédérer les acteurs de la gastronomie

e mettre en avant les produits régionaux,
les circuits courts, les produits de
saison

e créer du lien social autour de la table

o favoriser les valeurs de la convivialité,
de la générosité et du partage

Elle organise depuis 2013 des évenements tout au long de I'année qui célebrent le bien-vivre pour tous.

2. En 2014 Toulouse et nos amis de Toulouse a Table ! ont été
| élus Ville gastronomique de I'année dans le cadre de la féte de

Ak la gastronomie.
DP%EE En 2015, c'est Dole et le Week-End Gourmand du Chat Perché

Gastru_nnmique

qui étaient élus.

& TOURNUS _ ot

TOURNUS

De par ses nombreuses richesses, Tournus
est devenue, au fil du temps, une halte
incontournable du tourisme gastronomique.
Comme toute ville bourguignonne qui se
respecte, Tournus propose un vignoble de
qualité ainsi qu'une gastronomie dont la
réputation n’est plus a démontrer.

La ville offre également aux nombreux touristes un patrimoine culturel hors du commun : I’Abbaye
St Philibert, de nombreuses églises, des hbtels particuliers et surtout un Hétel-Dieu exceptionnel.

Au coeur d'un vignoble de Macoénnais,Tournus s'honore
de tables de qualité dont les deux restaurants étoilés: .
« Maison Greuse - Yoan Chapuis ﬁ‘a%
» Aux terrasses - Jean-Michel Carrette :
Ces deux chefs honoreront de leur

participation le Banquet du Chat Gourmand _
(voir p.6) 4
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Yohann Chapuis AUX TERRASSES
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TERRE ETTERROIR
D'EXGEPTION

Le Jura se visite... et se savoure | Au-dela des célebres

Vin Jaune, Savagnin, Comté et Morbier, ce territoire de caractere regorge de trésors
gustatifs. Terreau fertile aux plaisirs de la table, le département compte parmi ses
habitants des hommes et des femmes passionnés qui, depuis leurs cuisines, leurs vignes,
leurs fromageries, leurs brasseries ou leurs champs, font de ces terres une destination
incontournable du " bien-manger". ,ho/)

2% L¢ banguet au Chat Gourmant I

L'espace d'un repas, la Commanderie de Dole deviendra le coeur de
la haute gastronomie bourgui-comtoise.

Réunis pour une expérience gustative d'exception, une brigade de
chefs étoilés et de Meilleurs Ouvriers de France proposera a 400
convives un veéritable spectacle gourmand en préparant sous leurs
yeux, des mets raffinés, faisant la part belle aux bons produits.
faisant la part belle aux produits de qualité de notre région.

Cette année, en véritable chef d'orchestre Romuald Fassenet
Meilleurs Ouvrier De France, étoilé et Président Du Bocuse D'Or,
accompagné de son collegue étoilé de Dole Joel Césari, invitent les
chefs étoilés de Tournus, Yoan Chapuis, et Jean-Michel Carrette
pour un banquet aux couleurs de I'automne.

Toute I'équipe des chefs étoilés et des Meilleurs Ouvriers de France
imagine pour vous un banquet gourmand et convivial.

Celui-ci se déroulera le Samedi midi 30 septembre a La
Commanderie.

Tarif : a venir

10 Réservations par carte bancaire MAXIMUM

Lancement des ventes le mardi 12 septembre a 12h00 uniquement

sur internet.

& %1e Forum des Metiers de bouche, de
agriculture et du tourisme

Ala Commanderie de Dole se tient un forum autour des métiers
de bouche, de la restauration, de I'agriculture et du tourisme. ll a
pour but de renforcer I'attractivité de nos filieres et d'assurer la
transmissions des savoirs et du savoir-faire.

Il accueille un millier d'éleves pour assister a des démonstrations
et déguster les réalisations des apprentis, étudiants et de leurs
formateurs autour de la cuisine géante installée pour I'occasion.

Celui-ci se déroule le vendredi a partir de ... a la Commanderie



Mareel Ayme invite Bermard Elavel
4 82 table

Romancier né en 1923 a Lons-le-Saunier, Bernard Clavel a écrit plus d'une centaine
d'ouvrages - essentiellement des romans, mais aussi des livres pour enfants, des récits,
quelques essais. Son ceuvre, resolument humaniste, a touché des millions de lecteurs de
tous ages et de tous les milieux — il a longtemps compté parmi les écrivains préférés des
Francais.

Sur les pas de Bernard Clavel a Dole

Le lien fort qui l'unit a la Ville de Dole provient en partie des vacances passées chez son
oncle et sa tante. Ces moments furent parmi les meilleurs car il découvrait, rempli
d'insouciance, ce qu'il ne pouvait voir chez lui au-dela de son jardin.

L’écrivain se souvient de ses années d’apprentissage dans son ouvrage « La Maison des
autres » paru en 1962, premier volume de la série « La Grande Patience ». Il y transcrit
son histoire a travers le personnage du jeune Julien Dubois, embauche en 1937 a la
Patisserie Petiot, qui revit ses propres expériences et dépeint la vie des gens de Dole et
des alentours. La patisserie se situe dans la Rue de Besancon, qui reste le centre du
récit.

Autre ouvrage « Le tambour du bief ». L'histoire renvoie a la jeunesse de Bernard
Clavel, a Dole, dans le Jura, le pays de sa mere. L'intrigue se déroule dans le quartier du
Bief pres du canal Charles-Quint et de la forét de Chaux. On y trouve I'ambiance des
sociétés de sauvetage et des joutes nautiques, I'Union mariniere du Doubs, dont
Bernard Clavel se servira plus tard dans son roman La Guinguette.

« Sans doute m’a-t-il fallu rencontrer ma destinée de
patissier pour rencontrer mon métier d’écrivain »


https://fr.wikipedia.org/wiki/La_Guinguette

" LEGHAT NE DORT PAS SUR SES DEUX OREILLES "
L6S nouveautes 2023

Retrouvez le Veéritable Cassoulet
proposé par Toulouse a Table! , Place
Nationale dans le village de "Delphine
& Marinette".

Création d'un espace enfant et
Famille sur le parking Garibaldi.

Le concours de " La plus belle vitrine
" des commercants du centre-ville
de Dole fait son grand retour sur le
week-end. Les votes pourront se faire

® |es petits chars gourmands créés
par les étudiants de design du lycée
Duhamel animeront la ville.
Alain Roussiot : alain.roussiot@sfr.fr

® Utilisation de I'application de la ville
de Dole afin de pouvoir vous guider et
vous informer sur I'évenement.

® Cette année Marcel Aymé invite
Bernard Clavel a sa table. (voir p.7)

® Une Grande Enquéte a table lors d'un

- L .
via l'application de la Ville de Dole. repas mystérieux & la Maison des

Orphelins, rue Pasteur.

En lien avec Bernard Clavel

® Exposition sur Bernard Clavel, par I'Association Lire Clavel, Chapelle des Carmélites.
Cette exposition sera ouverte au public en entrée libre.

® Théatre :La compagnie Les Zurbains et Chantal Mairet présenteront une piece
adaptée de "La maison des autres", dans la Chapelle St Jérome. Deux représentations
par jour, ouvertes au public en entrée libre.

® Visite guidée théatralisée intitulée " Sur les pas de Bernard Clavel " d'apres
"'La maison des autres" réalisée par David Ramolet, Association Lire Clavel.

Retrouvez egalement

® L'école des chefs et des produits Le Chat Perché n'estpas un Cochon !

locaux avec des démonstrations de

Nous sommes engagés dans le développement
cuisine par le chef Jean-Frangois Maire d'une manifestation éco responsable, gaspillage

depuis l'atelier de Damien Benetot : zéro, réduction et tri des déchets, réutilisation des
supports de communication et de signalétique,

contact@jeanfrancoismaire.fr ) . : _
production par des ateliers locaux d'insertion des

® Forum de decouverte des metiers de matériels nécessaires a la manifestation.
bouche, de I'agriculture et du tourisme Le développement d'une application " Dole, a pas de
organisé par le GPPR. chat | permettra la limitation des supports papiers,
.. le guidage et la publication des liens des
Alizee Ponelle : aponelle rbfc.fr . :
P @gpp producteurs et exposants de la manifestation.
064057 8975 7




PROGRAMME GOURMAND A DOLE

VENDREDI 29 SEPTEMBRE
La Commanderie -Dole

10h-16h
Le forum des Métiers de
bouche, de l'agriculture
et du tourisme

18h
Ouverture officielle
| sur invitation

SAMEDI 30 SEPTEMBRE
Centre historique de Dole

1h -17h
Pass dégustation, Pass
Petit Gourmet, Pass
Clocher | sur réservation
Nlh -18h
Villages Gourmands
coeur historique de Dole
| entrée libre
Panier Gourmand

La commanderie - Dole
12h - 16h

Banquet du Chat
Gourmand animé par les
Chefs Etoilés et
Meilleurs Ouvriers de

France | sur réservation

DIMANCHE Ter OCTOBRE
Centre historique de Dole

Nh30
Pose de la plaque
commeémorative sur la
maison ou
Bernard Clavel réalisa
son apprentissage,
rue de Besangon

Nh -17h
Pass degustation, Pass
Petit Gourmet, Pass
Clocher | sur réservation

1lh -18h
Villages Gourmands
coeur historique de Dole |
entrée libre
Panier Gourmand




Pour approfondir...

L'Association Gourmande du Chat Perché est une association Loi 190L.

Elle a pour vocation d'organiser le Week-End Gourmand du Chat Perché (WGCP) a Dole, événement
d’automne sur la thématique de la gastronomie régionale, qui associe les patrimoines, architectural,
historique, culturel et humain. L'événement, convivial et gourmand pour petits et grands, débute le
vendredi par un Forum des métiers propre a renforcer les vocations par la transmission des savoir-faire.

Depuis 2015 I'association fédere les professionnels des métiers de bouche, de la restauration, de
I'agriculture, de I'artisanat et du tourisme. Y participent par leurs représentants, 'lUMIH, la Chambre des
métiers, la CCl et le GPPR (Comité de la Gastronomie, de la Promotion des Produits Régionaux de
Bourgogne-Franche-Comté). Les lycées et CFA dispensant les formations professionnelles et les savoir-
faire dans les domaines des métiers de bouche, du tourisme et de I'agriculture s'y engagent a travers des
chantiers écoles qui offrent des occasions de professionnalisation et de rencontres entre les éleves, les
professionnels et le public.

Animée par un Copil de 16 membres permanents, I'association mobilise plus de 150 bénévoles pour le
Week-End Gourmand du Chat Perché. Une chargée de mission en apprentissage licence pro chef de
projet touristique assure la coordination de I'action a I'année.

Dans son action, I'association est soutenue financierement par la ville de Dole, le Grand Dole, le
département du Jura et la région Bourgogne-Franche-Comté. Un fort réseau de partenaires ( plus de 70 )
se rattache a notre projet et a ses valeurs pour contribuer par des efforts financiers, matériels ou
logistiques a son équilibre et son développement. Les ventes des Pass et des banquets assurent une part
d’autofinancement. Les acteurs des métiers de bouche, de la restauration et les vignerons trouvent une
rémunération récompensant leurs prestations, en proposant le Pass dégustation, véritable sésame dans
I'événement.

Le WGCP accueille a Dole, dans le Jura, au cceur de la BFC, plus de 40 000 visiteurs, le ler week-end
d'octobre. Depuis 2015, il est un trait d’union entre la Bourgogne et la Franche-Comté dans la formation
de la nouvelle dynamique régionale. Une ville bourguignonne invitée d’honneur illustre ces échanges
(Chablis, Nuit-St-Georges, Saulieu, Cluny, Joigny). Pour les producteurs, il est 'occasion de mettre en
avant des productions locales de saison, dans le respect du développement durable et de la transition
vers une agriculture raisonnée et/ou biologique. Le Week-End Gourmand du Chat Perché célebre la
convivialité et les rencontres a travers toutes ses actions et notamment grace a nos invités hors de nos
frontieres (Tchéquie, Italie, Portugal, Allemagne, Japon) et aussi en France I'Alsace et Toulouse a Tablel.
Chaque année, ville et pays invités font vivre un village éphémere, un banquet et une animation culturelle
qui permettent la découverte et les rencontres autour de la gastronomie.

Le public principalement régional s'étoffe de visiteurs francais et européens. Si la part des séniors en
couple reste majoritaire, les groupes d’amis de tous age et les familles sont fortement représentés. La
présence des enfants a donné lieu au développement d’un espace spécifique dedié au jeu et a I'éducation
du godt.

Les actions mises en ceuvre au long du WGCP s'inscrivent dans cette volonté et respectent ces valeurs.
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Le vendredi. L'action vise a renforcer I'attractivité de nos filieres et la transmission des savoirs et savoir-Ffaire.
Le Forum des métiers de bouche, de la restauration, de I'agriculture et du tourisme accueille un millier d’éleves
pour assister a des démonstrations et déguster les réalisations des apprentis, étudiants et de leurs formateurs
autour de la cuisine géante, installée pour l'occasion.

Le GPPR, qui organise cette journée avec I'Education Nationale et les lycées des métiers, assure également la
présence des filieres pour la présentation des produits locaux de qualité. Le Forum s'accompagne de
conférences et de présentations illustrant des thématiques importantes, comme la santé (A Dole, je me sens
bien dans mon assiette !) ou encore le bio-local.

Un concours « Les mots gourmands, de la plume a la toque » est également organisé en partenariat avec
I'’Association des Membres de I'Ordre des Palmes Académiques.

Le Week-End Gourmand du Chat Perché décline une offre gastronomique et gourmande, pour tous : inclusive,
variée et équitable, hors les murs et dans les murs. L'ensemble des lieux de la manifestation est accessible aux
personnes ¢ca mobilités réduites.

Le Pass dégustation permet a 5000 visiteurs un parcours de découverte patrimoniale gourmand a travers le
secteur classé de Dole. Cinq lieux d’exception, cloitres des anciennes institutions religieuses, accueillent les
artisans, les acteurs des métiers de bouche et les viticulteurs. Le Pass, au fil des deux jours, permet aux visiteurs
la rencontre des saveurs et des professionnels. Le Pass Petit Gourmet permet a ces derniers d'accompagner
leurs parents.

Les villages éphémeres transforment Dole en un immense marché gourmand a ciel ouvert ou 150 exposants,
exclusivement Bourgui-Comtois, vous convient a la découverte de leurs métiers, a la dégustation de leurs
produits. Chaque village offre une thématique : Village des Bourguignons, de la cancoillotte, du bio, du pain
(avec les boulangers du Jura)... Les visiteurs flanent, échangent avec les producteurs, s’attablent autour d'une
dégustation en profitant des spectacles.

Les banquets. La table est dressée pour 400 convives qui partagent une expérience gastronomique orchestrée
par les chefs étoilés de Dole Romuald Fassenet Meilleur Ouvrier de France et Joél Césari. A leur invitation, les
chefs étoilés de la région et les MOF de la région (Fromager, sommelier, cuisinier, service) offrent et
commentent un grand repas, cuisiné en direct depuis la cuisine géante, servi par les étudiants des écoles
hotelieres, dans la grande tradition du service a la francaise et du repas des Francais, classé par 'UNESCO.

Les spectacles a boire et a manger refletent Iimportance, de la gastronomie et des produits dans la production
culturelle. Une dizaine de troupes et d'artistes célebrent a leur maniere les plaisirs de la table et de la
convivialité. Les arts de la table seront également représentés par des artisans artistes.

Les ateliers autour du goit comme I'Ecole des produits, animés par un chef étoilé, permettent la découverte et
la valorisation des produits de saison, proposés par plusieurs producteurs du territoire. Le Pass clocher offre
une dégustation insolite au sommet de la basilique de Dole. Les restaurateurs partenaires participent
également en concoctant un Menu du Chat dans leurs établissements...

Le Chat Perché n'est pas un cochon ! Nous sommes engagés dans le développement d’une manifestation éco
responsable, gaspillage zéro, réduction et tri des déchets, réutilisation des supports de communication et de
signalétique, production par des ateliers locaux d'insertion des matériels nécessaires a la manifestation. Notre
campagne de communication a échelle locale et régionale traduit la méme logique : limitation des supports
papiers, promotion par nos réseaux sociaux et notre site internet, campagnes web dans la presse régionale.
L’édition d'un journal de I'événement, la Gazette du Chat offre un support éditorial mettant en avant nos
valeurs, les acteurs et les produits.

Le développement d'une application "Dole, a pas de chat " permettra la limitation des supports papiers, le
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guidage et la publication des liens des producteurs et exposants de la manifestation.
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Reéservation en ligne:
www.weekend-gourmand-dole.fr

Contact Presse:
Association Gourmande du Chat Perche

Chargée de mission : Lalita Bendka

0684071977
assogourmandeduchatperche@gmail.com




